Taller - sesion 1
1. Responder las 3 preguntas del estudio de caso (diapositiva 2).

2. Consulte la definicion de alimento perecedero, semi perecedero y no
perecedero.

3. De acuerdo a la clasificacion de los alimentos, escriba 7 ejemplos de alimentos
perecederos, 7 ejemplos de alimentos semipercederos y 5 ejemplos de alimentos
no perecederos.

4. Escriba los alimentos de mayor riesgo en la salud publica.

5 Mediante dibujos represente 3 ejemplos relacionados con contaminacion fisica,
tres ejemplos de contaminacién quimica y tres ejemplos de contaminacion Biol6gica
o Microbioldgica.

6. En internet consulte que son las BPM (Buenas Practicas de Manufactura).

El taller lo pueden resolver en hojas, tomarle fotos y enviarlo al whatsapp
3166911214 o el correo electrénico ncescobar@misena.edu.co
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